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этикетокРазновидностиТипы. сомнениявызываетненаклейки, ярлыки, этикетки
наличие  означаетчтомаркированабытьдолжнапродукцияпищеваявсячтотогоФакт

. продукциипищевойдляэтикетокРазновидности

). товараупаковкена; (кодШтрих• 
.  Европуэкспортируетсяпродукцияесли, веществискусственныхСодержание• 

приготовленияРецепты• 
. вскрытияпослехранениюпоинструкцияилихранениюпоИнструкция• 

.  употреблениюилиприготовлениюпоИнструкция• 
.  еёкупитьвернутьсяпродукциювашунайтибыстросможетпотребительслучаеэтом

).  маркиторговой
даннойзнакомопознавательнымслужаткоторые, буквы, слова, символ, изображение
логотип  включитьопределитьважнорынкенаустановленияеёмаркиторговой

продвижениядляно, логотипмарочныйсодержатьнеможет –  маркаТорговая• 
: желаниюповключенабытьможетинформациядополнительнаяСледующая

. упаковкибезВес• 
  фасовкиДата• 

) убыванияпорядкевесупо (компонентовПеречень• 
продуктаКоличество• 

) годностисрок (изготовленияДата• 
изготовителяадресНаименование• 

продуктаНаименование• 
: странбольшинствеэтикеткисодержаниюпотребованияМинимальные

. продукции
реализациюнаповлияетнегативночтопотребителейотношениеотрицательное

вызватьможеттонеаккуратнойзагроможденнойвыглядитэтикеткаЕсли

.  лучше
тем, этикеткасодержатьбудетинформациименьшечем, запомнитьследуетначалаДля

? этикеткавключатьдолжнаЧто

законаТребование• 
) марки

торговойустановление (конкурентовпродукцииотпродукцииразличийПроведение• 
продукцииРеклама• 

продукцииинформациейпотребителейОбеспечение• 
: продукциипищевоймаркированияЦель
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.      упаковкунанаклеитьпростоможнокоторую, бумага
являетсяпродукциимаркировкидляматериаломдешевымраспространеннымСамым

.        производителей
предпочтениятарыупаковочной, продукциивидаотзависимостивирируются
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.    тарыповерхностинаэтикетку
закрепитькрепкочтобы, коврикарезиновогоповерхностипопрокатываетсятараЗатем

.   клеюприжимаясь, этикеткепопрокатываетсятарадалее, клейнаноситсяэтикетки
частьверхнююНа. штангойнаправляющейподсторонойлицевойвнизустанавливается

этикетокПачка. поверхностирабочейприкрепленной, штангинаправляющейизсостоит
Устройство. упаковкиповерхностьнаэтикетокнанесениядляустройствоспециальное

иметьлучше, Конечно. способомручнымупаковкунанаклеиватьможноЭтикетки

.   принтерапомощипринапечатанаилинанесенабыть
можетбумагунаИнформация. бумагипростойизизготавливаютсяэтикеткиБумажные

. продукциисебестоимостьнаповлияетжеконечно
что, дорожеонистоимостипоно, этикеткисамоклеящиесяиспользоватьможноТакже
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.   нанесенияметодыручныечемпроизводительней
эффективнейгораздоявляютсяэтикетокнанесениядляПриспособления. операции

даннойпроведенииприпомочьможеткоторая, формаизображена 3 рисункеНа
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.     продукциисодержаниянаименованияизменением
лишьоднимпродукциивзятойотдельнокаждойадоптироватьэтикеткидизайн

общийодинразработатьможноассортиментевыпускаетсяпродукциякогда, случае

   этикетокдизайнТиповой

.  этикеток
 40 до 30 отнаклеитьминутузаможет 3  рисункенапоказанамашинтакихизОдна

. продукцииэтикетированиядляприменятьсямогутмашинымаркировочныеМаленькие

.  аккуратнойвыглядела
внешнепродукциячтобы, осторожностьупаковкунананоситсядолжныЭтикетки

.     вещества
этогодляпредназначенныеспециальносодержаткактак, условияхклиматических

жаркихдажеупаковкиповерхностиототклеиваютсянеэтикеткиСамоклеющиеся

.     основеполимернойнаприготовленные
, клеииспользоватьнужнослучаяхтаких, следовательно, условияхклиматических

жаркихпродукцииповерхностиототлипнутьлегкомогутклеямиводорастворимыми
приклеенные, Этикетки. использованиямногоразовоготарыдляприменении

лучшимиявляютсяцеллюлозуиликрахмалосновеимеющие, клеиВодорастворимые
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.     красочностиприданиядляоттенкиразныецветаиспользовать
можнопродукциичертыотличительныеилиособенностьподчеркнутьчтобытогоДля

.      ингредиентахилипродукциюинформацию
предоставлятьдолжныонито, картинкииспользуютсяэтикеткидизайнееслифоне

общемнавыделятьсячеткодолжныпроизводителяорганизацииимяилимаркаТорговая

.  привлекательней
лучшевыглядитэтикеткаинформациейнезагруженная, простаяцелом

. рынкенапродукциипродвиженииприважнойоченьявляется
материаловиспользуемыхдругихилибумагииспользуемойкачествоэтикеткиДизайн

.  рассмотрениядляинформацияВажная

.   вклеиватьсяили
вписыватьсяпростоможетинформациянеобходимаягде, шаблонобщийиметьСледует

. маркировкойсвязанные, расходыснизитьпоможетэтопроизводителямМалым
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…..» доупотребить «каксловтакихИспользование• 
  закономразрешенныене, Ингредиенты• 

. продукцииингредиентовразличныхнаименованияУказание• 
:    информациейследующейсозаконы

описанныедетальносуществуютстранахмногихвоно, ярлыкилиэтикеткасодержать
должнакоторую, информациюописываюткоторые, требованийрядСуществует

.     нормативамтребованиямместным
всемсоответствиядляэтикетокдизайнустандартампоучреждениясоответствующие

местныевовлечьэтикеткисодержаниядизайнаразработкиначаласамого
производителейинтересах. этикетоксодержаниедизайннеправильныйзапорядке

уголовномпреследованиюподвергнутьсямогутпроизводителистранахнекоторых

продукциипищевоймаркировкиаспектыПравовые

. ошибокграмматическихисправленияцельютекста
проверкуполнуюпроизвестиследуетэтикетоктиражаопределенногораспечаткойПеред

.  учреждениигосударственномсоответствующемзарегистрированзатем
, одобренобсуждениибытьдолженэтикеткидизайнчто, забыватьследуетне, Далее

.   школахиликружкаххудожественныхместныхработающих, художниками
местнымипосоветоватьсяпростотаковыхотсутствие, дизайнерамхудожественным

илипрофессиональнымобратитьсяможноупаковкидизайнаразработкеПри

    
. продуктапищевого

данногосоставеотсутствующих), ингредиентов (продуктовпищевыхизображения
графическиепродуктапищевогомаркировкеиспользоватьдопускаетсяНе

.  качествомтакже
, здоровьемсоилиприродойассоциируетсязеленыйилижелтый, коричневыйрегионах

некоторых. смертьюсоассоциируетсяцветбелыйнародовнекоторых, Например

.   продукциипокупкиотносительнорешенияпринятия
моментпродукциипотребителейпотенциальныхассоциацииразныевызывать

могутоникактак, осторожнооченьподходитьследуетоттенковцветоввыборуНо
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. упаковкисторонезадней
науказанныегодностисрок  выращенабылапродукциякогда, Информация 5: Рисунок

. требованиям
соответствияполногообеспеченияцельюорганыгосударственныеместные

соответствующиепредставляющихпрофессионаловсоветомзаобратитьсяСледует

. потребителейзаблуждениевводитьнепонимаемы
читаемылегкобытьдолжнымаркировкиэлементынанесениядляОбязательные

. товарапроисхождения
местезаблуждениевводитьдолжнонепродуктапищевогоНаименование
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.   произведенаокончательнобылапродукциякогда, датуозначаетизготовленияДата

:  продукциимаркировкеприиспользуемыхтерминовОпределение

этикетки - коробкиобразецТипичный
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.  проданабудетонакоторой
, упаковкуконечнуюпомещенабылапродукциякогда, датуозначаетупаковкиДата       в  в 

   
считаетсяпродуктпищевойкоторогоистечениипо, период –годностиСрок        

. назначениюпоиспользованиядлянепригодным    

 
, растительного, животногопродуктыиливещества –  Ингредиенты    
, добавкипищевыевключая, происхожденияминеральногоилимикробиологического     

изготовленииприиспользуемое, веществаактивныебиологическиилиароматизаторы       
, числетом,  продуктеконечномприсутствующеепродуктапищевогоподготовкеили    и  в  в  

. формеизмененнойв  
, знакиилирисунки, обозначения, сведениялюбые – продуктапищевогоМаркировка     

видедругомилиэтикеткенаприсутствуютпродуктупищевомуотносятсякоторые  к   и       

. продукцииреализацию
хранение, транспортированиепонимаютобращенияпроцессомПод. продукцииобращения
процессобеспечивающихтакже, загрязненийотсредыокружающей, потерьповреждения

отпродукциизащитуобеспечивающих, средствкомплексилисредство –Упаковка

. продуктпищевойупакованныйсопровождающем, носителя    
        
 и    а    

      
и  

на, продуктупищевомуупакованномуприкрепленный, информацииноситель – Этикетка   к    
.  продуктапищевогомаркировкананоситсякоторый    
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продуктовпищевыхпереработке
попредприятияхмалыхпродукциикачестваКонтроль   в    

   

 1). Таблица
качестваособенностейотличительныхописаниеявляетсяметодовпопулярныхизодним

но, способамиразличнымиизмерятьсяможетингредиентовеёилипродукцииКачество

КАЧЕСТВУТРЕБОВАНИЯ

.  циклупроизводственномувсемупоопределеныбытьдолжныконтроляточки
, продавцамипоставщикамизаранееоговореныформеписьменнойизложены

бытьдолжныкачествутребованиячто, подразумеваетЭто. продукциипартии
каждойкачестваожидаемогодобитьсячтобы, темпроцессомпроизводственным

надконтроляпродукциикачествапрогнозированиядляиспользуется
КК. партиюопределеннуюнапотребителейискатьпытатьсязатем, качествавыяснения

дляпродукциютестироватьпроизводитьНеобязательно. продукциикачеством
надконтроляпрогнозированиядляиспользуетсяКК. решенийпринятиеотсрочить

толкусбитьможетинформации  объемабольшогоналичие, представленияполного
дастнеинформацииограниченнойоченьНаличие. информациейнеобходимойтолько

обеспечиватьпростымивозможностипобытьдолжныККпроцедурыосновном

.  перспективедолгосрочнойсредствасэкономитьпомочьмогут
ККрезультатыресурсовиливременимногозанимаетнеКК. нарушается
незаконодательствопродовольственноедействующеечто, томУбедится

.  поставщиков
  потребителей, посредниковадресобвиненийложныхизбежание

также, оборудованияпроизводителей, сырья, продукциипоставщиков
сторонысожульничестваотпредпринимателейпотребителейЗащита

.  качестванадлежащеготоварыприобретатьпотребителям
позволитьтакже, отравленияугрозыопасностиотпотребителейЗащита

: являетсяККЗадачами

.  продукциипищевой
переработкепопредприятияхсреднихмалыхмеройдополнительнойявляетсянеКК

.  предприятиямималымитак, большимикакрасчетприниматься
должнакоторая, работычастьнеотъемлемаяважнаяочень) - КК (качестваКонтроль
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Качественная 
характеристика Приемлемые Негодные 

Цвет зеленые 10 % Белеекрасный,/Оранжевый   
размеры  - любые

Форма  - любая

Дефекты: 

 5 % Менее

 5 % Менее

плесенипризнаки- 
насекомыхприсутствие- 

поврежденные- 
 

 
  

  

 
 

                                                                       отсутствиеПолное плесенипризнакиЛюбые

 5 % Более

 5 %  Белее

 
 

   
Твердость   твердые 10 % Более  Мягкие

 1. рисунке
науказаннокактвердостиилимягкостиопределениядля) твёрдостиопределения

дляприбор (пенетрометрапростогопомощиприизмеренабытьможеттвердость
, Например. трактовкиспоровизбеганияцельюоборудованияпомощи

припротестироватьпотребуется, возможно, продукциисвойстваНекоторые  

. производителей
продавцовдляпродукцииважности, запросов, потребностейот

зависимостизаниженаилиувеличенабытьможет, партииототказуприводит
котороекачествастандартамотвечающейне, продукциисоотношениеПроцентное

.  необязательносложнообычно
этоно, подсчитатьможнопредприятиималомнапроверкидлянеобходимых

пробколичествоРазмер.). ящики, коробкивсепроверитьможно
партиймалыхДля. (требованиямотвечаетпродукциявсячтоубедитьсябычто

тогодлятестированияцельюпартииразмераопределениеобразцовВыбор

: спецификациипопунктовКоличество

.  продавцамиилипоставщикамиоговореноформленписьменно
бытьможетпродукциихарактеристикукачественнуюсодержащий, условийПеречень

.  пастыпроизводствадляпредназначенныхтоматовкачестваХарактеристика      
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возникнутьмогуткоторые, повреждениясущественные
  также, продукциииспользованиецелевоеучитываетспецификацияКаждая

. требованияданныевыявляющейспецификациейвыражаемыепродукцииразгрузкой
погрузкой, хранениемненадлежащимвызванные, повреждениятакже, твердости

цветупооцененные, томатоввкусспелость  являетсяаспектомважнымОчень

.  рольважнуюигратьможет
формаразмеры) банкиукладкидляфрукты (случаяхдругих. паступереработки

дляпредназначенытоматы  когда, значенияпридаютнесырьяформеРазмерам
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 в В     в  и  

   
 

    и     и 
а     и 

      
     а 

   . 
 
Признаки                                                                        качества Примеры  
Количественные  

%) 
 (15 фруктасахарасодержаниеТребуемое   

Скрытые  
   арахисеАфлатоксины   веществавредные      в 

  микробовКоличество   микробиологические     
  витаминовСодержание   ценностьпищевая      

  сгуститель, запахИскусственный   дополнительные     
Рецепторный  

фруктаСпелость    цвет      
   Size of chopped food, particle size of flour видвнешний, форма, размер     
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,  кислота, горечь, сладость, Солёность   вкус    
томатоввкусТипичный   аромат       

. качестваединогообеспечениядляпроцессавсего
контролированияцельюиспользованабытьможетточкахконтрольныхПроверка

.  заливкойпередтемпература), термометриспользуется
кипячениявремявопроверяетсясахарасодержание, кислотностинормальной

достижениядляпроверятсядолжнаСмесь. заливкитемпературакипяченияпосле
сахарасодержание, джемакислотность: точкиконтрольныедругиеобразомжеТаким

. взвешен
установленбытьдолженингредиентакаждоговескактак, точкойконтрольной

являетсяингредиентовданныхвес, следовательно, контролироватьсястрого
должносахарафруктов, пектинаколичестводжемовпроизводствепри, Например

. операторомиспользованиядляспецификациюразработатьзатем – необходимости
случаепомощьтехническуювнешнююиспользуя - производствапроцессахих
точкиконтрольныеопределитьнеобходимоизначальнопереработчикам, Следовательно

. процессавсегоконтролированияцельюточкахданных
проводитсяпродукциикачествомнадконтроль, точкиконтрольныекакобозначаются

стадииТакие. хранениясрокзапах, цветегонавлияетсоковпастеризации
дляиспользуемоготеплаколичество, Например. продуктаконечногокачество
навлияюткоторые, стадииособенныеестьпроцессепищеперерабатывающемкаждом

. ТОЧКИКОНТРОЛЬНЫЕ
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ОБОРУДОВАНИЯПЕРЕРАБАТЫВАЮЩЕГОРАСПОЛОЖЕНИЕ   

поверхностьРабочая

.  предметыиливещиличныелибокакиеоставлялинепосетителиработники
бычтотогодлянаклономнебольшимустановленыбытьдолжныПодоконники

. проводовэлектрическихкасаются
условиясамыежеТе. чистотедержатьлегкостьюможнокоторое, покрытием

специальнымпокрытывместеуложеныбытьдолжныцехутрубывозможныеВсе

. цех
проникатьнасекомымптицампозволяетнетакже, продукциюперерабатываемую

напылипопаданиепредотвращаеткоторый, потолокиметьдолжноПомещение

.  мусорачастичкисобираться
могутнихкактак,  щелейтрещинбез, гладкимибытьдолжныполыСтены

. персоналаздоровьепродукциикачествонавлияющихусловий
гигиеническихсанитарнодлятакже, инспекторовпосетителей, рабочихдлясреду

благоприятнуюсоздаютпомещенияпроизводственныеперегруженныенеЧистые

Интерьер

. продукциипищевойзараженияисточникомявляются
потенциальнокоторые, птицпритягиваюттакжено, теньнеобходимуюобеспечивают

Деревья. грызуновпоявленияизбеганияцельючистотедержатьсяпостоянно
загрязненийродавсякогооточищенабытьдолжнацехарасположениятерриторияСама

.  требованиемобязательнымявляется
водечистойДоступ. цехатерриториивнеотбросыпроизводственныеликвидировать

проблембезвозможностьтакже, системуводосброснуюиметьдолжнаМестность

.  грызунынасекомыеобитаютобилиигде, местамидругимисистемамидренажными
, каналами, свалкамисорядомустанавливатьследуетнецехаПроизводственные

Месторасположение

.  средствавремяэкономясамымтемобразомнадлежащим
  оборудования  очисткупроизводитьрегулярнолегкооператорампозволиттакже

что, требованиямгигиеническимсанитарноотвечающеюсредусоздаватьпозволяет
легкостьюаппаратураоборудованиеочищаемоелегко, спроектированноеПравильно

. нормгигиеническихсанитарносоответствующихсозданияцельюаппаратуры
оборудованияимпортноготакместногодизайнапроверкидляиспользованы

бытьмогуткоторые, принципыосновныеизложеныобзоретехническомданном

.  продукциюпопаданиееёособенно, зданияхпроизводственныхмикроорганизмов
появлениезагрязненияпредотвращенияцелью, очисткиповсеместнойпроведения

дляважнымявляетсяцехуприспособленийоборудованиядизайнПравильный   и  в     
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. клеяспециальногостойкогоприменениемдеталейметаллических
соединенияместауплотненныхгерметически, соединенийзаклепочныхприменение

, возможно, использованабытьможетнесваркакогда, случае. мусорапищи
частичекотоборудованиеочищатьлегкопозволятпредосторожностимерыДанные

. мм 6,35 болеерадиусиметьдолжныоборудованияуглывнутренние, шлифовки
помощиприудалитьследуетнеровностиобломкисварные, трещины, Изломы

.  отшлифованыгладкошвомсварнымнепрерывнымобразом
надлежащимпривареныбытьдолжныизделийметаллическихсоединенийМеста

. чисткилегкойдляотполированагладкобыть
должнаметалломсоприкосновенияповерхностьслучаяхтаких. продукциимясной

переработкеприиспользованбытьдолженнеАлюминий. жировмаселпроизводстве
прииспользоватьследуетненикогда) медьлатунь (материалапоследнихдваНо

. продукциейсоприкосновениядеталяхоборудованияконструкциииспользована
бытьможетмедьилилатуньдажеметаллыэмалированные, оцинкованные

, алюминиевыепоэтому, неттребованийтакихпродукциисушенойиликислотнойнизко

.  термическиобрабатыватьпродукциюкислотообразующуюприходитсякогда, случае
сталинержавеющейзаменыникакойнетконечно, нагреватьсядолжнанепродукция

когда, случаетолькоальтернативойвозможнойявляетсяжеПластик. материалом
дорогимдовольноявляетсястоимостипокоторая, стальнержавеющаяявляется

продукциейсоприкосновенияместахоборудованияматериаломПредпочтительным

. продуктымолочные
илифруктыкактакойпродукциейкислотообразующейособенносырьемконтакте
прииспользованабытьдолжнанеслучаекоемнинопомещениипроизводственном

используетсяеслиокрашенабытьдолжнаоборудованияПоверхность
. ржавчинычастицамипродукциизагрязнениярискбольшойпоявляетсятакжено, чистки

процесетрудностямприводитчто, ржавеетбыстроповерхностьМеталлическая
. древесинойчтопроблемыжетевозникают) чугун (металламичерными

. стерилизаторовсредствмоющих
качествувниманиеособоеуделитьследует, древесинаиспользуетсяеслиже, все

Но. оборудованиястоимостинаотразитсяэтоеслидаже, деревянныхвместоматериалы
пластиковыеили) стальнержавеющаятолько (металлическиеиспользоватьследует
возможностиПо. расщелинахтрещинахсобираетсягрязь, доскиразделочной

качествеиспользуетсяонакогдаособенно, нелегкопроизводитьдревесиныочистку
, иначеилитак, Но.  досокразделочныхдляиспользуетсяширокодревесинаТакже

.  металладороговизны
случаеоборудованиячастейнекоторыхиногда, цистерн, баков, бочекизготовлении

прииспользуетсяДревесина. оборудованиячисткипроцессынавлияющимпрямуюна
факторомважнымявляютсяоборудованияконструкциииспользуемых, материаловВид  в      

         
 а  и    в  

 

        
       в  

   в  и   
      

         
        
  и 

С       и с 
     к  в  

        
       в 

    в        
 с  и  с       

 

   в   с  
        

      в  
   и       в 

     

К         
и   и       

 в   в   с 

    и      
  и        

 В     с   
     

        
    и  

  и      
а       

         
 и В      

    в   
  с    



"  Таджикистанепродукцииплодовоовощнойпереработкепо) МСП (предприятийсреднихмалыхПоддержкаПроект "   и      в 

17 

 

оборудованиеТрубопровод. внутрьщетокчистящихдоступобеспечитьпозволитчто
, диаметромбольшимтрубапластиковаяявляетсяпродуктовпищевыхдляПодходящей

. времениотвремятрубопроводаочисткупроводитьповсеместноразобрать
чтобытогодляуходособыйнеобходимтрубыродатакогоприобреститрудноОднако

. резьбувнутреннююимеющиене, трубыспециальныеиспользоватьследует,  идеале
. загрязненияисточникомявляютсязачастуюместаданныечтотоговвидуочистки

проведениядлядоступамаксимальногодостичьнеобходимотрубстыкеПри. трубы
диаметрвнешнийчемменеенерадиусаиспользованиеявляетсяизгибомПравильным

.  непрямоугольнымигладкими
  бытьдолжныизгибывсетакжетрубзаглушенныхиспользованиеизбегатьСледует

.  щетокпомощиприочисткипроведения
дляоборудованиятрубчастивнутреннейдоступлегкийобеспеченбытьДолжен

.  опорколичествоминимальноеиспользоватьСледует 1). рисуноксмотрите (грязи
сборапредотвращениядляспроектироватьосторожноследует, поломсоприкасаются

оборудования) ножки (опорыгде, Места. чисткунеобходимуюпровестибыломожно
чтобы, полаотрасстояниедостаточном

наподдерживатьсядолжноОборудование

. очисткепридоступасвободного
обеспечениядляполовилистенотсм

 15 расстояниинаустановленыбытьдолжны
трубыВсе. чисткилегкойдляматериалом

гладкимпокрытабытьдолжнаИзоляция
. изолироватьследуетводыгорячейилипара

длятрубыработниковбезопасностицелях

. причинамжетемпопокрытыми
держатьследуетЭлектродвигатели

. водывлагипопаданияизбеганияцелью
также, чисткиудобнойдлятрубопровода

гладкоговнутрирасположенабылавместе
проходилавсяонабычто, образомтаким

установленабытьдолжнаЭлектропроводка

 1. Рисунок

. продукцию
попаданияизбежаниевооборудованияототдалениирасположенобытьдолжно
возможностипожировилимаселутечкимествозможныхвсехМесторасположения

. сурьмакадмийкактаких, металловядовитых
содержитнеоловаиз 50 % насостоитзапайкачто, условиипритакже, выше

описанныхпредосторожностимерусловиипри, запайкуиспользоватьвозможноТакже        
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. столовповерхностинастыкамимеждупищичастичекжидкости
сборапредотвращениядляпластикаслоемпокрытыбытьдолжныстолывозможности

По. материалиспользуемыйширокодешевледеревоНо. поверхностинатрещинбез
пластмассаилиметаллагладкогоизсостоятьдолжнаповерхностьрабочая, идеале

  поверхностьРабочая

. оборудования
внутриоставатьсядолжныненикогдатряпкиМокрые. сушитьсямытьсяпостоянно

должны. полотенца, тряпки, одеждаРабочая. высыханиядлявывешиваться
далее, дезинфекциисредстврастворразбавленныйопускаться, щеткой

очищатьсядолжныОни. неразбитытреснутынеручкидеревянныечтоубедиться
бычтотогодляпроверитьследует. резаки, ножикактакие, инструментыРучные

. чисткаэффективная
полнаязапланированакогда, случаесоветомтехническимзаобратитьсяСледует

. стерилизаторысредствамоющиенихчерезпропускаяместеначиститьможно         и 
     в    и 
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ПРОМЫШЛЕННОСТИПИЩЕВОЙ
ПРЕДОТВРАЩЕНИЯИХМЕРЫОТРАВЛЕНИЯПИЩЕВЫЕ  И    В 

  

). категориямперечисленнымвышетрем
по (классификацияихпродукциипищевойвидовразличныхотравленияпищевогоРиск

.  образомнадлежащимнеупакованнапродукцияесли
, например, переработкипослепоявитьсямогутбактериикоторых, продуктыТе3.  

.  отравлениюпищевомуприводящих, бактерийуничтожили
непроцессыпроизводственныечто, возможностьестьгде, продуктыТе2. 

.  отравлениюпищевомуприводящих, бактериямизаражены
бытьмогутингредиентовболееилиодинчто, возможностьестьгде, продуктыТе1. 

:    категории  тринарискупотенциальномуихпоразделятьсямогутпродуктыПищевые

рискаКатегории

.  веществтоксическихпорциидополнительные
выделяютони, кишечникежелудке, Разрушаясь. человекаорганизмнейпопав

но, пищетольконетоксиныпродуцироватьспособнытоксикоинфекцийпищевых
возбудителиМногие. разрушениеихпримикроорганизмовэтихжизнедеятельности
результатеобразующиеся, веществаядовитые – токсинысколько, микробысами

стольконеявляются, токсикоинфекциипищевойразвитиеобусловливающим, фактором
болезнетворнымглавным, вторыхво, . бактерийдругихрядботулинус, сальмонелы

, энтерококки, протей, стафилококки, стрептококкиэто. заболеванийэтихвозбудители
проникликоторую, пищейорганизмпопадаютестьто, путемалиментарным

распространяютсяони, первыхВо. признакаобщихдваобъединяютих, заболеваний
группаразнообразнаячрезвычайноотноситсятоксикоинфекциямпищевымХотя

. форметяжелойболеепротекаетнередкоотравлениених. заболеваниями
кишечнымижелудочнобольныевозрастапожилоголица, детиотравлениямпищевым

чувствительныНаиболее. течениекороткое, началовнезапноехарактерныотравлений
пищевыхДля. природынемикробнойвеществаорганизмадляядовитыедругие

либотоксиныихилимикроорганизмыболезнетворныесодержащей, пищиупотреблении
привозникающие, природыразличнойзаболеванияотносятотравлениямпищевым
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продуктаВид  Категория 
риска 

пищевогоРиск  
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Пе изделияченые  

Низкая

Низкая

Низкая

1,3 
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Кексы- 
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"  Таджикистанепродукцииплодовоовощнойпереработкепо) МСП (предприятийсреднихмалыхПоддержкаПроект "   и      в 

20 

 

изделияЖареные  

Средняя

Низкая

Средняя

1 

1,3 

Орехи- 
Овощи- 

курыМясо-  и  
 

 

  
 

 
 

маринадыСоления и  

Средняя

Низкая

1 
1 

Рыба- 
Овощи-  

 

  
 

 
Консервы  

Низкая

Низкая

Низкая

1,3 
1,3 

  мясоРыба-  
Овощи- 

  Фрукты- 
 

 и 

 
 

 
 
 
 

продукцияСушеная  

Высокая

Низкая

  Средняя

  Средняя

  Низкая

1,2,3 

1 
1,2,3 

  приправыТравы- 
Бобовые- 
Орехи- 
Овощи- 
Фрукты-  

 
 

 
 и 

 
 

 

 

 
 

сахараосновенаПродукция    

Низкая

Низкая

Низкая

  

Мед- 
изделияКондитерские- 

  Консервы- 
  

 

 
 
 

продуктыЗамороженные  

Средняя

Средняя

Низкая

1,2,3 
1,2,3 
1,2,3 

продуктыМолочные- 
Овощи- 

курырыба, Мясо-  и  
 

  

  
 

 
 

Закуски 

Средняя

  Низкая

3 
3 

  Жареные- 
  Сушеные- 

  

 
продукцияФерментная  

Средняя

  Низкая1 
Сыр- 
Йогурт-  

 

  

 
жирыМасла и    Низкая 
продукцияСвежая  

  Низкая

Средняя

Средняя

Высокая

  Низкая

  Низкая

1 
1 
1 

Корнеплоды- 
Яйца- 
Молоко- 

рыбаМясо- 
Овощи- 
Фрукты-  
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НизкаяЗлаки- 
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продукцияГотовая  

Высокая

Средняя

Высокая

1,2 
1,2 
1,2 

Мороженое- 
Десерты- 

  бутерброды
,  изделияКолбасные-  

 
 

  
 
 
 

   

солиустойчива
также, термообработкепривыжитьможеткоторый, ядвыделяетбактерияЭта

  Стафилококк

ОТРАВЛЕНИЙПИЩЕВЫХВИДЫ

. отравленийисточником
являетсянепродукцияплодоваяЗачастую. отравленияпищевогоисточником

потенциальнымявляютсяингредиентыданныесодержащиепродуктыготовыеВсе

. проблемойосновнойявляетсясырьяпорчакоторых) земляной
особенно (ореховвидынекоторыеспеции, травыявляютсяисключениемОсновным

. храненияскладированияплохоговвидупроисходитэтоОбычно
. переработкипослепродукциясушенная) консервированные, жаренные, выпеченные

продукцияобработаннаятермическипредставляетотравленийпищевыхОпасность

. продукцияферментизированая, обжаренная, замороженнаявходит
жеТуда. обработкетермическойподвергнутабыланеесли, употреблениюпригодной
нестановитьсяпродукцияродатакогоЧасто. яйцамолоко, овощи, рыба), курятина

особенно (мясокактакие, продуктысырыеОпасны. отравленияпищевыевызывающая
часто, продукцияприродесвоейпокислотнаянизкоявляетсяопаснойНаиболее
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пищевоговидопределитьТрудно. заболеваниякожаныелибокакиеиликашель
имеютониеслипродукциейконтактилидоступиметьдолжнынелюдиСледовательно

.  повреждениякожаныедругие, ранызараженные, гортаньчерезлюдьми
передаютсяБактерии. изделиякондитерскиемучныемясопереработанноесыро

жетак, продукциямолочнаяявляетсяотравленияпищевогоисточникомОсновным

. случаях
редкихисходусмертельномуприводитотравлениеродаТакого. часов 10 – 12 длятся

продукциизараженнойупотребленияпослечасов 1-4 течениипоявляютсяОни
. желудкаспазмпонос, рвота, тошнотаявляютсяотравленияпищевогоСимптомами

.  нейконтактевремя
вопродукциюзаражаютобычнокоторые, людиявляютсястафилококкаНосителями

.  бактерийвидыдругиеистреблятьспособнообычносолисодержаниеВысокое. рассолов
приготовленииприиспользуетсяширококоторая) натрияхлорид (       
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. рисказоне
находитсяприготовленияручноготребующая, продукцияЛюбая. редкиоченьсмерти

случаино, неделюдлитьсямогутОни. продукциизараженнойупотребленияпосле
дней 7 дочасов 7 отпоявляютсякоторые, тошнотажар, поносявляютсяСимптомами

. гигиеналичнаясоблюдаетсянегдетамобнаружитьможнообычноШигеллы

. зараженияпредотвращениядляусловиемнеобходимымявляется
водычистойиспользованиегигиенаЛичная). водыгрязнойилиоборудования, рабочих

рукпомощиприпримерна (контактекосвенномприиливодойпродукцииконтакте
прямомприпроисходитЗаражение. водезагрязненнойсуществуетбактерияЭта

)  дизентериивозбудительEnterobacteriaceae;семействамикроорганизмовродШигеллы

.  питаниядетскогопроизводству
подходитьосторожностьнеобходимозначит, людейфизическислабых

илимолодыхстарыхоченьсредиисходсмертельныйвызватьможетСальмонела

.  часов
 48 – 96 длитсяпищиотравленнойупотребленияпослечаса  10 – 24 черезпоявляются
которыйжар, рвота, поносявляютсясальмонеллой  вызванногоотравленияСимптомами

. уровне
высшемнабытьдолжна) продукциидоступимеющего (персоналагигиенаЛичная

.  продукциижелудкарасстройства
симптомамилюдейдопускатьнеоборудованиепринадлежностипроизводственные

чиститьосторожноследуеттакже, продукцииготовойототдельнополуфабрикатов
сырьяхранениядляусловияособенныеНеобходимы. рискапотенциального

зонетакжепродукциямолочнаяно, яйцаосновеимеющая, продукция, яйца
, птицымясоявляютсяисточникомОсновным. переработкипослезараженабылаили

обработанатермическиобразомнадлежащимбыланекотораяпродукциивстречается
бактерияэта, странахмногихвоотравленийпищевыхпричинаосновнаяСальмонелла

  Сальмонелла

. продукцииоставшиесябактериями
выделенныеядыоставляетнобактерииистребитьможетобработкаТермическая

. переработана
будетпродукциякактогодоядывыделятьмогутбактериичтопотомуотравления
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. токсинывыделяюткишечникеобитают
потомкоторые, бактерийспорупотреблениемвызываемый, ботулизмДетский

. ранинфицированных
палочкиботулиновойтоксинамивызываемый, ботулизмРаневой

. ботулизматоксинсодержиткоторая
продукцииупотреблениипривозникающийпроисхожденияпищевогоБотулизм

: ботулизмавидаосновныхтриСуществует

. токсинобразуютразмножаютсякоторые, формы) жизнеспособные
вегетативныепревращаютсяспоры) консервахзакрытых, продуктоврыбных

мясныхкусковбольшихвнутри (кислородаприсутствиябез. , условияханаэробных
. минут 30 черезпогибают 120 температурепри, часов 5 кипячениевыдерживают

Споры. факторовхимическихфизическихвоздействиюустойчивычрезвычайно
которые, спорыобразуетАнаэроб. почваявляетсяобитанияместомпостоянным

, природераспространеншироко - Clostridium botulinum - ботулизмаВозбудитель

. botulinum
Clostridium палочкиботулиновойбактериипомощипривыделяетсякоторыйтоксином
нервнымвызванноезаболеваниепаралитическоесерьезноеноредкоеБотулизм

колбаса - botulus. лат (Ботулизм

.  гигиеныличнойправилсоблюдениинеприпереработкипослезаражено
бытьможет) мороженное, молокопастеризованноенапример (источникиДругие

. продукциямолочнаязараженабытьможетТакже). сосискинапример
бойненазаражаетсякотораяпродукциямяснаяявляетсяисточникомОсновным

. кишечнике
ядвыделятьмогуттакже, продукциизаражениевызыватьмогутбактерииСами

.  заводыгигиеныличнойправилсоблюдении
непривозникаетиливодугрязнуючерезпродукциюзаражаеттакжебактерияДанная

колибактериозов  - кишечникаболезням
инфекциямкишечнымразличнымприводящие, патогенные – видВторой - 

микробовболезнетворныхотегозащищающие
человекаорганизмеобитающие, непатогенные – видПервый - 

.  палочкикишечнойвидаосновныхдваРазличают

. значениеэпидемиологическоесанитарноебольшоеимеетчто
., загрязнениифекальномихсвидетельствуетоборудованиина, почве, воде, продуктах

пищевыхEscherichia родабактерийОбнаружение. флорыкишечнойнормальной
компонентовосновныхизодинкакчеловекаживотныхкишечникеОбитает

)  Escherichia coli (палочкаКишечная

23 
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"  Таджикистанепродукцииплодовоовощнойпереработкепо) МСП (предприятийсреднихмалыхПоддержкаПроект "   и      в 

плесеньювызываемыхотравленийколичествобольшоеСуществует

. грибовмикроскопическихвеществамитоксическимизараженного, зернапереработки
продуктовупотреблениипривозникающие, заболеванияэто —микотоксиныПищевые

Микотоксины

. гепатитавспышекэпидемическихвозникновениеобеспечивающий
, инфекциипередачипутьводныйприобретаетзначениеОсобое. заболеванияпередачи

путь” бытовойконтактно “называемыйтак, - пищейводойпроисходитЗаражение

. продукции
людейзараженныхдоступзакрытьесли, избежатьможнопродукцииЗаражения

. переработки
послезараженная, продукциясыраяявляетсяисточникомосновнымразрушаем
легкотермообработкеПри. продукциичеловеказаразногоотпередаетсяВирус

  Гепатит

. средывнешнейфакторовразличныхвоздействию
устойчивостьювысокойисключительнообладаютпалочкиботулиновойСпоры

. болеемесяцадо
иногда, дней 8 до 4 от — среднем, различнаболезниПродолжительность. затруднены

жеваниеглотание, слабымстановитсяГолос). векопущение, яблокглазныхдрожание
, глазахдвоение, зренияослабление (зрениярасстройствасимптомыпоявляются

Затем. рвотанередкоголовокружение, больголовная, слабость, недомогание
являютсяболезнипризнакамиПервыми. продукциизараженнойупотребленияпосле

часов 18-36 течениипоявляютсяСимптомы. исходусмертельномупривестиможет
целомчтосимптомовмножествоимееткоторыйотравленияпищевоговидсерьезный
оченьЭто. госпитализациятребуетсяопасныоченьботулизмаформыВсе
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. влагинеобходимойсодержанияминимальногодопродукциисушкабыстраяввиду
имеется, предотвратитьможнозаражението, развиватьсявозможностьдатьнеплесени

Если. плесневениеувлажнениеихисключающих), зернаособенно (продуктовхранения
условийправильныхсозданиеявляетсямикотоксикозовпрофилактикимеройОсновной

 85—90%. влажности 22—30°при — активноособенноно, температуреразличнойпри
образуютсяафлотоксиныпродуктахпищевых. желчьюкрепкойтолькоразрушаются

, растворимыплоховоде, термолабильныАфлотоксины. печенипоражениятяжелые
вызываетдействиемканцерогеннымвыраженнымобладаеткоторое), фурокумарины

афлотоксин — веществотоксическоевыделяют.) . рис, кукуруза, рожь, пшеница
, арахис (продуктахрастительныхнапаразитирующиегрибовплесневыхвидыНекоторые

.  отравлениюпищевомупривестимогутгрибовплесневыхвидынемногие
относительноно,   
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 .  людиявляютсяхолереприначалазаразногоисточникомЕдинственным
. минутнесколькихтечениевибрионовхолерныхгибельвызываютконцентрациях

невысокихотносительнодезинфекцииСредства. концентрацияхслабыхсамых
даже, кислотвоздействиючувствителенособоВибрион. минуту 1 черезпогибает

кипяченииПри. водесохраняетсяхорошоВибрион. суток 2-5 допищеприготовленной
, суток 1-5 довыживаютвибрионыхолерныефруктововощейповерхности
На. градусов 30-40 температуреприрастет), запятой (палочкиизогнутойвиде

микроорганизмыЭто). Vibrio cholerae (вибрионыхолерные - заболеванияВозбудитель

. распространению
эпидемическомуспособна, инфекциейопаснойособоявляетсяХолера

Холера

. мухами
осуществлятьсяможетзаболеванияраспространениеканализацииотсутствииПри

. бактерионосителяилибольногорукигрязныечерезпроисходитЗаражение. эпидемии
развитиевозможно, заболеванийгрупповыхилиединичныхпричинойбытьмогут
продуктыдругиехлеб, фрукты, овощи, молоковозбудителемЗагрязненные. купания

времявоеезаглатываниислучайномиливодызагрязненнойпитьядляимупотреблении
причеловеказдоровогоорганизмпопадаютбактерионосителяиличеловекабольного

слюноймочой, испражнениямисредуокружающуювыделяютсяВозбудители

). нетзаболевания
признаковно, бактерииболезнетворныенаходятсялюдейорганизмекогда

, состояние (бактерионосителятакже, человекабольногоотпроисходитЗаражение

. кишкутонкуюпопадаютвозбудители, человекаорганизмротчерезПроникнув
. погибаютбыстробактериинагреванииПри. размножатьсяспособныно, сохраняются

тольконеонигде), фаршмясной, творог, сметана, молоко (продуктыпищевые
являютсябактерийдлясредойБлагоприятной. дней - 5-10 овощахфруктахна

, месяцевнесколькихдоднейнесколькихотпочвеводежизнеспособностьсохраняет
Возбудитель. средствамдезинфицирующимсредеокружающейустойчивая

относительноSalmonella thyphi,палочкабрюшнотифозная - заболеванияВозбудитель

.  язвобразованиемкишкитонкойаппараталимфатическогопоражением
) галлюцинациибред, рвотаиногда, тошнота, телатемпературыповышение

, больголовная, недомогание, слабость (организмаинтоксикациейобщейпроявляется
, инфекцийкишечныхгруппыиззаболеваниеинфекционноеострое – тифБрюшной

тифБрюшной
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